
Bewahrte qualitat. 
Jetzt mit Siegel 
bestätigt !

.. ..

Aus der Heimat
der Gourmets



Qualitätsfleisch aus Frankreich!

Das macht GOURMET NATUREL 
Rindfleisch so besonders:

. �Ausschließlich Fleisch von Jungbullen,  
die in Frankreich  geboren, gezüchtet  
und geschlachtet wurden 

. �Fein marmoriertes, mageres und feinfaseriges  
Fleisch mit natürlich aromatischem Geschmack 

. �Perfekt gereifte Grill- und Bratenfleischstücke

. �Ständige Kontrollen durch staatliche  
und unabhängige Institute auf jeder  
Produktionsstufe 

. �Lückenlose Rückverfolgbarkeit  
von der Theke bis zum Züchter

. �Bäuerliche Haltung auf der Weide  
zum Wohl des Tieres

. Rein pflanzliche Fütterung

. �Garantiert ausgezeichnete  
Fleischqualität Die Rinderzucht hat in Frankreich eine sehr lange Tradition.  

Auch heute noch spürt man die große Leidenschaft der Gourmet-
naturel-Züchter für ihre Tiere. Die meisten von ihnen haben ihre 
kleinen bäuerlichen Strukturen beibehalten. Und so hat sich an der 
traditionellen Arbeitsweise und natürlichen Lebensbedingungen der 
Jungbullen – allen Anforderungen der modernen Fleischproduktion zum 
Trotz – nicht viel geändert. 

Das Wohlbefinden ihrer Jungbullen steht für die Gourmet-naturel-
Züchter im Vordergrund. Ein vertrauensvolles Verhältnis zu ihren Tieren 
und eine respektvolle Behandlung ist für sie von entscheidender  
Bedeutung. Daher werden die Tiere artgerecht auf der Weide  
gehalten und von der Mutterkuh aufgezogen – So wachsen sie  
naturnah auf und können ihrem Bewegungsdrang nachgehen. Zusätz-
lich sorgt hochwertiges, rein pflanzliches Futter mit natürlichen 
Mineralstoffen und Vitaminen für die Gesundheit der Jungbullen.


